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LA TRATTORIA

STIMMUNGSVOLLE TRUFFEL-ORGIE

Die Schwabinger Trattoria Grissini feiert die Triiffelsaison 2009 mit Musik,

Wein und frischen Spezialititen aus dem italienischen Molise

Miinchen. Mit dem Herbst kommen Gourmets wieder in den Genuss einer
delikaten Raritit - den Triffel. Das Ganze hat nur einen Haken: Triiffel ist
nicht gleich Triffel und fiir den ungeiibten Fan ist es nicht einfach, zwischen
all den Mochtegernspezialititen die echten Sensationen zu erkennen. Ein
Grund mehr, sich am 14.11.2009 auf lukullische Offenbarungen in der
Schwabinger Trattoria ,,Grissini einzulassen. Denn dann veranstaltet der
legendédre Slow Food-Italiener zusammen mit dem Weingut TerreSacre eine
»Serata di Tartufo con Musica“, bei der erlesene Triiffel-Spezialitaten aus der
Region Molise kredenzt werden. Der mehrfach ausgezeichnete Winzer der
sudlichen Adria bringt die teuren Delikatessen zur Feier des Tages gleich
hochstpersonlich mit. Und nicht nur das: Mit dabei sind auch viele wenig
bekannte Kdstlichkeiten aus der Region sowie ein Musiker, der die originelle
Truffelorgie musikalisch begleiten wird. Dazu werden auBerdem diverse
feine Weine zur Verkostung gereicht. Als kleines ,,Dolce“ zum Abschluss
kénnen Gaste mit etwas Glick auch noch ein Wochenende fir zwei
Personen im wildromantischen Agriturismo des Weingutes TerreSacre
gewinnen. Das feucht-frohliche Gourmetdinner kostet inklusive Flinf-Gange-
Menii und Weindegustation 89 Euro pro Person. Reservierungen werden

jederzeit unter www.grissini.de angenommen.

Musikalisch stilvoll untermalt reicht das Grissini authentische italienische
Spezialitaten, die in dieser Form per se schon Seltenheitswert haben: Den Auftakt
bilden frische Kase- und Wurstspezialitaten aus der Molise, darauf folgen
Salsiccia-Wiurstchen auf Gorgonzolapolenta mit wei3en Triffeln. Als dritter Gang
sind Tagliatellini mit Blatterpilzen und weillen Triffeln vorgesehen, auf die ein
pikanter, in Montepulciano geschmorter Michkalbsbraten mit Kartoffellasagne folgt.
Den Magen schlie3t bester gereifter Kase der Region. Dazu werden vorwiegend
ausgezeichnete Weine der Rebsorten Montepulciano, Trebbiano, Merlot und

Sangiovese gereicht. Sie stammen ausnahmslos vom Weingut TerreSacre, das in
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direkter Nachbarschaft zu Apulien und den Abruzzen Weine und
landwirtschaftliche Produkte nach Slow Food-Tradition herstellt. Mithilfe der
optimalen klimatischen Bedingungen der Gegend um Montenero di Bisaccia
bringen die Betreiber durch Oko-Anbau und traditionelle Verarbeitung

Spezialitaten von bemerkenswerter Qualitat hervor.

Wahrend des Abends lernen die Gaste viele interessante Triffelgeheimnisse fur
den Hausgebrauch von Inhaber Mathias Ludwig, der seit eineinhalb Jahrzehnten
als Botschafter der ,ehrlichen italienischen Kiiche unterwegs ist. Die vorgestellten
Spezialitaten kénnen ebenfalls flir zuhause erworben werden, solange der Vorrat
reicht. Allen, die am 14.11.2009 nicht in den Genuss kommen, bietet das Grissini
das festliche Triffelmeni noch bis zum 27.11.2009 auf der Tageskarte an. Auch
danach kdénnen entsprechende Arrangements noch fir Weihnachtsfeiern und

private Anlasse getroffen werden.

Das Grissini ist eine untypisch typische Trattoria, die seit 1995 konsequent die
authentische italienische Kiiche gegen alle kulinarischen Allliren verteidigt. Das pittoreske
Restaurant in der Schwabinger Helmtrudenstralle wird von Inhaber Mathias Ludwig
personlich geflhrt. Zusammen mit seinem italienischen Kichenteam zelebriert er seit 15
Jahren Slow Food in Reinkultur: Im Grissini erleben G&ste unverfalschte ,Cucina Italiana“
mit Zutaten, die nach traditioneller Handwerkskunst hergestellt und frei von jeglichem
chemischem Tuning sind. Verarbeitet wird, was in Italien sowie Deutschland wachst und
was die Jahreszeit hergibt. Das Bekenntnis zu gelebter Esskultur schliel3t dabei auch ein
vielseitiges kulturelles Rahmenprogramm, wechselnde Anregungen zum Selbst-Kochen
sowie interessante Einblicke in die Welt der italienischen Spirituosen ein. Schlief3lich fihlit
sich das Grissini seinem Namen verpflichtet und versteht sich als Institution, die auf ganz
selbstverstandliche Art den Alltag bereichert. Das gilt nicht zuletzt auch fir private
Veranstaltungen und Firmen.Events ab 25 Personen, die von einem eingespielten Gastro-
Team kulinarisch stimmungsvoll begleitet werden. Die Trattoria ist taglich auer Sonntag
geoffnet. Reservierungen, Wein-Bestellungen und Einblicke in das
Veranstaltungsprogramm kénnen auch auBerhalb der Offnungszeiten bequem (iber
www.grissini.com getatigt werden.
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